NeRMANDIE
laligue de

'enseignement OFFRE D’EMBAUCHE

on avenir gar |'éducation. populaire

COMMIS DE CUISINE
LIEU DE TRAVAIL : Tourlaville (50)

MISSIONS :
Commis de cuisine

TACHES :
o Préparation des repas dans le respect des consignes du responsable de cuisine et des normes d’hygiéne,
o Mise en place pour le service,
o Réception des marchandises, dépaquetage, stockage,
o Enregistrement des sorties de stocks,
o Garant de la propreté de la cuisine et ses périphériques : chambres froides, réserves et vestiaire,
o Veille des chambres froides (température, etc.),
o Plonge : lavage, essuyage et rangement de la vaisselle et des ustensiles de cuisine,
o Respect des démarches HACCP.
COMPETENCES :

o Connaitre et respecter les mesures d’hygiene,
o Etre capable de travailler en équipe,
o Etre autonome et responsable dans ses fonctions,
o Avoir le sens de I'organisation et de I'adaptation,
o Avoir le sens des relations et le respect du public accueilli.
NIVEAU ET DIPLOMES REQUIS :

o Pas de dipldmes spécifiques requis

o Connaissances des normes HACCP souhaitées

TYPE DE CONTRAT :
o CDD saisonnier —35h
o Des que possible jusqu’au 31 aolt 2025

REMUNERATION :
o Classification : indice 265 de la CCN ECLAT
o Rémunération mensuelle brute : 1891,39 €

Envoyer C.V + lettre de motivation avant le 28/04/2025 :

Par courrier a :

Madame GASCOIN Laetitita

Ligue de I'enseignement de Normandie
Service Ressources Humaines
16, rue de la Girafe
14000 Caen
Ou par mail a:
emploi@laliguenormandie.org

Retrouvez toutes nos offres sur https://laliguenormandie.org/offres-de-recrutement/ ou flashez ce code
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